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REGISTRO NACIONAL DE PRODUCTORES APICOLAS

Fes. Ex-SAGPyAZEX2001

La presente 0eciaracion |urada debe ser enada en Ietra de Imprenta y entregada en 138 oficnas awiitadas
del REMAPA en cada provincia. Ud. Disponie fambésn de 13 opelon o susonbir su declaracion a fraves del
slstama de auiogestion dal REMARA. (waw. agroindusira gob.ar)

Tramite solicitado: || Musva inseripelon || Actualizacion - Fecha jommess)

1.- INFORMACION GEMERAL DEL PRODUCTOR

REMAPA Iniclo de actividades [dd/mmiazaa)

CUIm DRI

Razon Sockal F apsilidoe y Mombre

Telafono Corred slecironico

3.- ACTIVIDADES PRODUCTIVAS

3.1. Progucios que se obtlenan de la produccisn

Caniidades [7)

Misl Kg

Propalac Kg

Cara Kg

Polen Kg

Jalga Real Kg

Relnas Unidadas

“Declara BAND JURAMENTD gque las
colmenas delflos apiarios a mi carga,
no han sido tratadas com sustandas
peligrosas o supusstamente
peligrosas para la salud humana, y =n
caso de haberlo sido se han respetado
los tiempas de restriccicn
establecidos  &n lox  marbetes
comerciales  de bz productos
formulsdos conm  dichas sustanciss.

Hucleos | Paquetss Unidadas

Celdas Realss Unidades

Polinizacion Unidadas

* Totales de la 0ima campalfia

3.2. Formas de comsrclalizar [a producclon (Marcar con una x)

Bzimizmo, declarc BAJD JURAMENTO
que dichas colmenas no  sersn
tratadas con sustancias peligrosas o
supuestamente  peligrosas  para |2
salud humans, y que =n caso de
resultar ello necesario, se respetaran
los tiempos de restriccion
establecidos  &n lox  marbetes
comerciales  de bz productos

Acoplader Cooparativa

Direcia

Domiciiio Codigo Poatal

Mial

Propalac

Frovincla

Cera

Departaments

Polen

Jalga Raal

1.1 - Actividades apicolas anexas:

Vends Maguinaria [] Vends indumsntaria []

Vends Implemsntos []

2.- REFERENCIA DE LOS APIARIOS

Relnag

Nucleos | Paqustss

Celdas Realas

cantidad
Ublcacion Departamento / +
Partl Provincla Longliud

aplanio [
.
Hro. | imenas, catastral

Otroe

ojo(ojo|(o|jojoyolo

H=1

3.3. EXTRACCION DE MIEL. Declare los datos de 1a/s salas donde exirajo la miel de la 0itma campafia.

(Res. SAGPYA B7V2004)

H=2

Letra Himerg

KGS

Idantficacion da la Sala

H=3

Idantficacion da la 5ala

OBSERVACIONES:

* 8| desconoce & ubicackin Catasiral deberd colocar & nombre del sstabiecimienio. S| desconoce i3 coordenadas de |aftud  longiiud
deberd adjuntar un mapa del depafamentapartido indicando la ubicadan del aplaro con su respectiva numemcidn de orden. &
necesiia dedamar mas apiarics uilice oira planiia y adjdniza a esia presentacion.

“Dedaro BAID JURAMENTO que los apisrios dedarados se ubican en &ress y zonas habilitades pare esta
actividad productive segin la normative y zonificaddn que comresponda a cads munidpio =n donde se
encuentren”.

ACLARACION
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INGRESE AL SISTEMA

USUARIOS INTERNOS AUTOGESTION

USUARIO INTERNO

Uguaria
MINIITERIO DE AGROINDUETRIA
1 (1]
- For Concultas del Blciama RENAFA
Cantracefia o
@ [1]
Caordinasien Anioola
ls

Al ARl TR AL

Mo soy un robat




Resolucion SENASA 06

Registro Nacional de I res
Sanitari
Resolucion 535/02

olmenas

SENASA 75/03
de Cabanas Apicolas



Codigo Alimentario Argentino.
Resolucion 15/94 GMC
MERCOSUR y sus modificatorias
(86/99).

Definicion de producto y normas de
calidad

Resolucion GMC 80/96
Buenas practicas de Manufactura.



Trazabilidad
Resolucion SENASA 186/03

Establece los lineamientos basicos
para establecer un plan nacional
de trazabilidad en miel.

Modificada parcialmente por la Res 5E/2018




ESQUEMA DE TRAZABILIDAD

Esquema de Trazabilidad

—

~ - S~
~ ~"
RENAPA N° Sala de Extraccion Depositos/Fraccionadoras
Res. SAGPyA 283/01 Res. SENASA870/06 Res. SENASA 220/95
Se inscriben los apicultores Se inscribe el propietario. Se inscribe el propietario

Es gratuito. Es arancelado Es arancelado
N—

—

Res. SENASA186/03
TRAZABILIDAD




El lote lo define la sala de extraccion El lote lo da el sistema

Se definia la cantidad de tambores Se identifica cada tambor
en sala y se registra el total por lote

Se identificaba el origen de la miel en La informacion de la miel esta en el
la zona planografiada sistema Etiqueta

Se trazaba en papel, libro de Trazabilidad en el sistema, remito en
movimientos y documentacion de el sistema
amparo




Envases

Resolucion SAGPyA 121/98

Aprobacion vy fiscalizacion de fabricas de
envases nuevos Yy reciclados para miel a
granel .

Res 5E/2018. reglamento

tecnico para el

proceso de fabricacion y/o
reacondicionamiento

De envases contenedores de
miel a granel.




Ante cualquler Inconveniente o duda llamar al 0800-999-2386

IR

18-08883697 -5

18-08883697-5

é Ministerio de Agroindu

Res. SENASA E 5/2
etiquetado para tam

Ante cualquier inconv amar al 0800-999-2386

||||I|||| b

Cédigo de barray numérico de 8 18-08001409-7
otorgado por el sistema en base aunaiog é ——
especifica. '

Digito verificador - Holograma de SENASA

Tinta invisible. * Se destruye al retirarla

Codificacion:

18-08001409-7




Lote de extraccion

o Tracabhdsd Apicola

IDAD APICOLA

Inicio de Extraccion

|

Extractor

Sala *

SEF- N-1234

Provincia *

PROVINCIA

Debe seleccionar el
productor que va a
realizar la extraccion

Domicilio *

CIRC 2-SECC B - CH 67 -QTA 1-PARCELA 19

Partgdo * Localidad *

DEPARTAMENTO LOCALIDAD




Lote de extraccion

Buscar Productor

Nro. RENAPA

20-123456789 n

Asignal ami

Numero de RENAPA: #N1234
Razon Social E-mal

JUAN CARLOS COLMENARES pcoimenares@gwail com

Telétono



Lote de extraccion

© Trazabiedad Agicols X

= TRAZABILIDAD APICOLA

Seleccionar Sala CIRC 2-SECC B - CH 67 -QTA 1-PARCELA 19

Provincia * Partido * Localidad *

PROVINCIA DEPARTAMENTO LOCALIDAD

Productores

Numero Renapa Razon Social Responsable *

N1234 JUAN CARLOS COLMENARES

+ Agregar Tambores

Ministorio de Agroindustria . \.C,: \
=y Presidencia de [a Nacién % Eliminar Productor




Lote de extraccion

_— e —————— -
G5 Trasabedad Apiala

Apiarios

§ Apiadio
H-1234. 1
M-1234 .2

H-1234-3

Indicar fecha de
recepcion y cantidad
de alzas recibidas;
el peso total de las
alzas es opcional.

Homibre Fecha Ingreso atedial *

Mombre Apiario 1

Homibre Afwana 2

Mormibre Apiario 3

Cantidad Colmenas

Cantidad Alzas Entregacdas *

Peso Tonal{apdax)




Lote de extraccion

© Trazabibdad Apkole

@ TRAZABILIDAD APICOLA

Listado de Extracciones

Total de Registros )

= EXTRACCION Fecha de Extraccion

SEF-N1234-N1234-1-00001-0918 25.00-2018

Miiistenrio da AQromadusing
vy Presidencia de la Nacion

Productor Principal

JUAN CARLOS COLMENARES

e
a0

© Asignar Tambores

® Visualzar




Lote de extraccion

& Trazabilidad Apicola -3

— @ TRAZABILIDAD APICOLA

Extraccion # SEF-N1234-N1234-1-00001-0918

Inicio I ambog

Asignar Tambores

Ingresar eliqueta

Etiqueta i Peso Neto Total

00-4T0628049-8 1 i JRCON 302 ; 0

[ GUARDAR BORRADOR ]

Menisterio da Agroindusing
¥4 Presidencia de la Macion




Lote de extraccion

Tigssbahdpd Apicela b
P

= ® TRAZABILIDAD APICOLA

Listado de Extracciones

Toual de Registros i)

= EXTRACCION Fecha de Extraccidn Productor Principal Estado o

SEF-f11234-f11234-1-00001-0918 25.00-2018 JUAN CARLOS COLMENARES =30

<1 Entregado al Productor

& Visualzar

MmETaves G Agromdustria
=5 Presidencia de la Macion




Lote de extraccion

Q) Trazabiidad Apicola X

= @ TRAZABILIDAD APICOLA

Listado de Extracciones

Inkcw

Total de Registros §)

2 EXTRACCION Fecha de Extraccion Productor Principal

SEF-N1234-N1234-1-00001-0918 25-09-2018 JUAN CARLOS COLMENARES

® Visualizar

El sistema entrega un remito

donde figura el nro de lote y

la cantidad de tambores que
lo componen.

Minmsterio de Agroindustria

d' , Presidencia de |a Nacion




Lote de extraccion

Q) Teasatelicial Apicols b

@ TRAZABILIDAD APICOLA

Extraccion SEF-B-N1234-N1234-1-00001-0918

Extimocbane Ex SEF.-M1234-M12 341000010418

Extraccion

SALA DE EXTRACCION NUMERQ DE SOLICITUD FECHA DE EXTRACCION
SEF-f1234 SEF-N1234-N1234-1-00001-0918 25.09-2018

Lote

NUMERD DE LOTE CUADROS ENTREGADOS PESD TOTAL{KG)
SEF-A1234-01-0918 100 601

Productores




Control de Residuos

Resolucion SENASA 290/95

Establece el Plan Nacional de Control de
Residuos e Higiene de los Alimentos

Plan CREHA



SALAS DE EXTRACCION

Resolucion SENASA 220/95
Habilitacion y fiscalizacion de
establecimientos fraccionadores,
acopiadores y depositos de Miel.

Resolucion SENASA 870/06
Habilitacion de salas de extraccion

Resolucion 13/2018
CAA el art 154. Quater
Extraccion y fraccionado




Articulo 154 quater: Podran habilitarse establecimientos que elaboran y/o comercializan alimentos a partir de la actividad
agroalimentaria familiar que por su volumen de produccién operen anexos o no a domicilios particulares, los cuales deberan ser habilitados
por la autoridad sanitaria competente, segun el cumplimiento de las presentes exigencias.

En todos los casos, deberan contar con entrada independiente y un ambiente exclusivo para la elaboracién de los alimentos. Esta prevision
sera igualmente aplicable para los locales que fraccionen, envasen, almacenen y comercialicen los productos al que se refiere el presente
parrafo.

A los fines de este articulo, los establecimientos deberan satisfacer las normas de caracter general presentes en este Capitulo,
exceptuandose la obligacion de contar con: guardarropas, lavabos y retretes separados para ambos sexos; capacidad de 15 metros
cubicos por operario y cerco perimetral. Estas excepciones a las exigencias edilicias aplicaran a los establecimientos que elaboren
alimentos comprendidos en las siguientes categorias que se listan a continuacion:

1- Frutas y hortalizas acidificadas por fermentacion y/o encurtido.
2- Frutas, hortalizas, hierbas o especias desecadas/deshidratadas.
3- Productos de panaderia y confiteria horneados.

4- Productos azucarados: caramelos, jaleas, mermeladas o dulces, compotas, jarabes, azlcar, melaza, confituras, frutas secas recubiertas, frutas almibaradas y néctares.

5. Extraccion y fraccionamiento de miel

6- Productos a base de cacao.

7- Yerba mate y té.

8- Subproductos de cereales, semillas, raices y frutos: harinas, copos inflados, granola, granos malteados, granos y semillas tostados.
9- Aceites.

10-Frutas y hortalizas minimamente procesadas.

11- Bebidas analcohdlicas (carbonatadas o no) y jugos vegetales.

12- Bebidas alcohdlicas, fermentadas, espirituosas, destiladas y licores.

13- Vinagres de frutas (procesadas o no) y de cereales.

14- Productos de copetin: snacks, frutas secas, granos y semillas salados.

15- Dulce de leche.

16- Quesos de pasta dura, semidura y quesillo.



TRAZABILIDAD

SYAV ARG

Se realizo el reempradonamiento de salas de
extraccion. Res 215/2016.Vencimiento:
31/03/2017

La normativa creo el Registro Nacional de Salas de
Extraccion de Miel y Acopios intermedios en el
Sistema Unico de Registros (SUR). Ahora 870/06.

Las salas no reempadronadas no podran
entregar tambores para exportacion.



A partir de enero de 2019

SITA

(Sistema Informatico de Trazabilidad Apicola):

El productor ademds de poseer CUIT/CUIL y clave fiscal grado 2 o
superior, debe:

- inscripto o actualizado en el RENAPA a través del sistema online
autogestionada en o bien a través de los canales habituales (provincia,
municipio, asociaciones apicolas, que se encuentren autorizados para
realizar el tramite).

- Poseer la sala de extraccion habilitada de acuerdo a la resolucion ex
SAGyP N°870/06 y registrada en el Sistema Unico de Registros del
SENASA (Res SENASA N°515/16).

- Haber adquirido envases autorizados con etiqueta (resolucion n° 5-
E/2018) disponibles en el mercado desde el aino 2018



TRAZABILIDAD
SYAVIIRS

FORMULARIO DE REGISTRO DE SALA DE EXTRA
E TE FO U 0 REVIS v JE DEC

EL PR ULAR! CTERDED

DATOS DEL PROPIETARIO/ TITULAR / RESPONSABLE

AUTORIZACION OTORGADA A LA SALA DE EXTRACCION DE MIEL |Resal 3 i N BT0/06, Anexo |,
dl y Anexo I
el que s encw

artamento:

atitud sur: Longitud Deste:

DATOS DE CAPACIDAD INSTALADA DE LA SALA DE EXTRACCION

a5 altimas tres zafras] en toneladas

EL QUE SUSCRIBE MANIFIESTA QUE LA INFORMACION QUE DECLARA ES FIDEDIGNA

Firmay

PARA USD EXCLUSIVO DEL SENASA: CONSTANCIA DE REGISTRO DE SALA DE EXTRACCION DE MIEL
Lue:

Firma y sello del agente del Senasa intervinients




Salas de extraccion de miel

Establecimientos
registrados

04/08/2017
Buenos Aires 687
Entre Rios 220 20 19
Santa Fe 134 1525 salas
Coérdoba 110
La Pampa 86
Mendoza 27
San Luis 20
Chaco 17
Neuquén 17
Corrientes 13
Rio Negro 13
Santiago del
Estero 13
Formosa 9
Chubut 6
SEUNIET 6
Tucuman 5
La Rioja 3
Misiones 3
Catamarca 2
Jujuy 1
CABA 1 1408

Fuente: SENASA



Requisitos documentales basicos para la
Habilitacion de Establecimientos Apicola para
Exportacion.

Planos de planta

Memoria descriptiva de procesos de elaboracion
Memorias descriptivas edilicias.

Protocolo de analisis fisico-quimico y
microbiologico de agua. (en caso de depositos no)



Resolucion SENASA 870/06

a) SALA DE EXTRACCION DE MIEL
FIJA, segun el Anexo |I.

b) SALA DE EXTRACCION DE MIEL
MOVIL, segun el Anexo Il.



Resolucion SENASA 870/06

Responsabilidad

SENASA

GOBIERNOS PROVINCIALES



Resolucion SENASA 870/06

Habilitacion Provisoria
A) Zona limpia y de transicion (180 dias)

B) Zona complementaria ( 2 anos )



Resolucion SENASA 870/06

Aspectos Generales

Espacio adecuado

Prohibicion de extraccion y deposito a la
iIntemperie

Analisis de agua al inicio de actividades

No depodsito de medicamentos en zona
limpia



EPM EMSALAS DE EXTRACCION ¥ FRACCIOMAMIENTO

FLUJO DE MIEL R




Estructura edilicia

Las salas de extraccion y
fraccionamiento de miel deben
responder a los requisito establecidos
por SENASA y por el Codigo
Alimentario Argentino

(resoluciones N° 870/06 y 220/95)



I) Zona Limpia

Comprende:

Sector de desoperculado, extraccion,
decantado, envasado y todo aquel
procesamiento que reciba la miel.




ITI) Zona Transicion

Comprende:

Sector de ingreso a la zona limpia (donde
se localizaran los filtros sanitarios), el
sector de material a extractar y de
material extractado, de envases, los
tambores
llenos y demas elementos
complementarios para el proceso de
extraccion.






II1) Zona Complementaria: No debera tener
Comunicacion con la zona limpia.

1. Sector de descarga o recepcion

1.1 Cerrado: formando parte del complejo edilicio general
comunicado con el resto del inmueble mediante porton y cortina
sanitaria, evitando la contaminacion de los gases de la combustion de

los vehiculos que ingresen al sector.

1.2 Abierto: anexo al complejo edilicio debera poseer un alero de
dimensiones suficientes. Debera existir una plataforma de descarga

de iguales dimensiones a la del alero.g
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II1) Zona Complementaria: No debera tener
Comunicacion con la zona limpia.

2. Sector de banos, vestuarios, oficinas,
depodsitos de materiales de limpieza, control de

plagas y mantenimiento.

2.1 Los banos separados segun sexo, contaran con pileta
lavamanos e inodoro, provision suficiente de agua, jabon liquido,
toallas descartables y papel higiénico.

2.2 Los vestuarios deberan estar separados estar provistos de
duchas y contar con un sector de ropa de calle y otro para ropa de
trabajo.

2.3 Debera existir un local o armario ubicado convenientemente

para el deposito de materiales de limpieza identificado y otro
independiente al anterior para el depdsito de materiales de control de
plagas identificado y cerrado con llave.



.
.




El espacio debe ser suficiente entre los equipos
y pared, pisos y techos.

En la construccion use materiales que no
trasmitan sustancias ni olores a la miel, de
facil limpieza y desinfeccion

La superficie de pisos, paredes, techos no
deben tener grietas, deben ser construidas
utilizando materiales impermeables, no
absorbentes, lavables, resistentes y
antideslizantes.

Las paredes deben ser de color claro



e[ 0os techos mayores a 4 metros de altura
el a ventilacion debe ser suficiente

el 0s angulos deben ser construidos de forma
redondeada

el as canerias deben estar identificadas en
funcion a un codigo de color internacional

e 0s artefactos de iluminacion deben tener un
protector anti-roturas

eDebe contar con agua potable, abundante y a
presion adecuada
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e El sistema de evacuacion de efluentes y
aguas residuales debe ser eficaz y
mantenerse en buen estado de
funcionamiento.

e |Las dependencias auxiliares deben estar
construidas en forma independiente al
local de procesamiento.

e En todas las areas de ingreso al local de

manipulacion debe haber lavabos y lava
botas









MAQUINARIAS

Los materiales que estén en
contacto con la miel debes ser
aptos para alimentos

Controlar la temperatura de
trabajo de los equipos.



PERSONAL

Capacitacion acerca de la
responsabilidad de procesar
alimentos.
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Salas de Extraccion
Moviles

Presentacion de Documentacion
Técnica

plano o croquis de zona de extraccion de vehiculo
ubicacién y recorrido quincenal - anticipado

Legal

autorizacion de circulacion (terrestre o navegacion)




Salas de Extraccion
Moviles

e Pisos y techos de materiales
impermeables, de facil limpieza

e L aterales protegidos contra insectos,
roedores, rayos solares, particulas

e Aberturas con cierre eficiente

e Combustible, humo y gases: evitar
contaminacion



Salas de Extraccion
Moviles

e Instalaciones sanitarias fijas o moviles
e \Vestuarios fijos o moviles
e Alffombra sanitaria en acceso

e Deposito de envases llenos y vacios
movil o fijo (habilitado por SENASA)

e Provision de agua para 3 dias de
trabajo



Plan CREHA 2003

Solicitar analisis de:

Tetraciclinas

Estreptomicina

Tilosina
Cloranfenicol
Sulfonamidas

Amitraz

Fluvalinato
Clorados / ENS / PCB's
Fosforados
Fenol
Plomo
Arsenico
Cadmio
Mercurio
Carbamatos
Piretroides

Adulterantes

Tomar Muestras cada:

250 Tons
250 Tons
250 Tons
250 Tons
125 Tons
2500 Tons
250 Tons
250 Tons
250 Tons
125 Tons
2500 Tons
2500 Tons
2500 Tons
2500 Tons
2500 Tons
2500 Tons
250 Tons




Plan CREHA

e Tomas de muestra al azar

e No frena la mercaderia

e No se interviene el/ los tambor/ es
e No se debe esperar resultados

e Se evalla una vez por afno

e Se debe presentar a la Union
Europea



Plan CREHA

e E| 19/08/03 se agrega por orden
de la Coordinacion de Plan CREHA
el analito: ™ metabolitos enlazados
de nitrofuranos” cada 60 ton.



EXIGENCIAS DE
NMUSSIINON

PRINCIPALES
MERCADQOS

COMPRADORES



LIMITE MAXIMO DE RESIDUOS

Antibioticos (ATB) -------m-m-mmmmm oo US Ao UE
OXITETRACICLINA-------mmm oo 0-mmm e 0
FLUMAGILINA ---mmmmm oo 0-mmm e 0
TILOSINA--—- oo 0-mmm e 0
LINCOMICINA---=-m oo oo 0o 0
STREPTOMICINA-----=-=-mmmmmmmm oo PROHIBIDO------------=--=-=-=mnmoooo- PROHIBIDO
TODOS LOS OTROS ATB-------------=-mnmmeeee- PROHIBIDO ------------=--=-memmemoo- PROHIBIDO

OTRAS MEDICINAS

O =10 N Y ] ——— 2]=70] 5[] 0)o S m————— PROHIBIDO

= SN I 0 e ——— 0 o] =] —— LNCN

T ] — =] =T0) 5[] | ]o R m———————— PROHIBIDO
L — (10100 o =T ———— 200 PPB
034171174 0] I = — ] =70) 3][=] | ]e Jmm—— PERMISO TERMINADO
010 LU 1Y = 0 ——— (0] =] =T O ——— 10 PPB

JXol] 070} =1 ] =1 V| o] ——— N[O [\ (o] HU][ oo F e ———— LNCN
Yol N0 7Y I [ 0] 0 N —— 2170 ] N1[z]] o) S ———— LNCN
11— N[O\ [0 HU [ oo F e —— LNCN

F 0= T Y [ X — N[O [\ [0]H U] | o F e —— LNCN

Observaciones:

LNCN: Limite no considerado necesario , el quimico no es peligroso.

En las disertaciones se indico que no es correcto que Europa permita el uso de acido oxalico ya que es
“muy téxico para los rifiones”. En consonancia con lo anterior, también se manifesté en el Simposio que
el timol puede ser retirado del mercado porque podria ser cancerigeno y que se estan realizando estudios
en ese sentido en la Union Europea



MIEL CON DESTINO A U.E

e PRODUCTO CON NORMATIVA
COMUNITARIA (DIR. 74/409 Y
2001/110)

e CON NORMATIVA HORIZONTAL
SOBRE RESIDUQS (2377/90 Y 96/23)

e DIRECTIVA 92/118 Origen de la miel
e REGLAMENTO 1774/02



DIRECTIVA 96/23

e Elaborar un plan

e Transmitirlo anualmente a la
comision
e Art. 29: paises terceros:

— En caso de detectarse desvios, se
debera identificar la explotacion de
origen.

— Detectar el origen de la sustancia




DIRECTIVA 96/23

e EnN caso de detectar un exceso:

— Pais ingresa en vigilancia por las
siguientes diez partidas de ingreso.

— En caso de que en una nueva
partida se detecte otro exceso, se

retira del listado al pais.




La nhormativa europea
no penaliza solamente al
responsable del envio, sino
a todas las exportaciones
del pais, hasta tanto se
tomen las medidas
correctivas a nivel pais,

luego de sucesivas
auditorias...




TIPO DE RECLAMOS

e OFICIALES: Intervencion de un
organismo oficial.

e PARTICULAR: entre partes.



MIEL

RECLAMOS POR
NO CONFORMIDADES

e POR EXCESOS EN RESIDUQOS
e POR AGREGADO DE ADITIVOS
e POR MATERIAS EXTRANAS

e POR FACTORES DE CALIDAD
(microbiologicos o FQ.)
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Consumo interno
(fraccionado)

RNE para establecimiento

RNPA para producto

Caodigo Alimentario Argentino (CAA) art 154 quater: Habilita la elaboracion de
productos provenientes de la Agricultura Familiar en domicilios particulares



Envases

Rotulado (alimentos) .

CAA Cap. 5

Reglamento Técnico MERCOSUR
(RES. GMC 46/03 y 47/03) Agosto 2006



El rotulo de alimentos envasados
Denominacion de venta del alimento
Lista de ingredientes en orden decreciente
Contenido neto
Identificacion del origen
Identificacion del lote
Nombre o razon social y domicilio de elaborador

Fecha de duracion minima
(consumir antes de...; valido hasta...; validez...)
Preparacion e instrucciones de uso del alimento

Rotulado nutricional

(A partir del 1° de agosto de 2006, los alimentos
envasados deben mostrar en sus etiquetas,
ademas de la informacion obligatoria general,

la Informacion Nutricional).



El rotulado nutricional comprende:

a) la declaracion del valor energético y de
nutrientes;

b) lIa declaracion de propiedades
nutricionales
(informacion nutricional complementaria)



Etiquetado en mieles:

- En la etiqueta no se podra utilizar una denominacion
de origen floral si se hace ultrafiltrado.

- Debera especificarse si la miel es para industria o
para usar como ingrediente de alimentacion.

- No se permitira la denominacion miel de flores,
miel de néctar o miel de mielada.

- Estara permitido poner el origen floral o vegetal,
origen regional, territorial o topografico, asi como alguna

caracteristica de calidad especifica demostrable, en miel
no filtrada o de industria.



Etiquetado en mieles:

- No podra denominarse mas como miel multifloral a
la que provenga de la mezcla de mieles que no sean

del mismo origen.

- Dentro de los criterios de calidad, por ejemplo,

se podra incorporar al etiquetado: no pasteurizado,
periodo de cosecha, caracteristicas organolépticas,
consistencia. Estas condiciones deben ser verificables

y realizar un aporte.



Etiquetado en mieles:

- La mencion del pais de origen es indispensable;
la region, optativa.

-No se permite poner MIEL en la etiqueta si se agregaron
otras cosas.

-Queda prohibido poner nombres con la palabra MIEL
en las mezclas



