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Miel organica

oSistema de produccion sustentable en el tiempo
oManejo racional de los recursos

oNo utilizacion de productos de sintesis quimica

oSistema de certificacion
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oResolucidn SENASA 374 / 2016

oCertificadora

oSENASA
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Miel organica

Silvestres
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Cultivos convencionales

Silvestres

Condiciones

Ubicacion del apiario -

libacidn

La distancia minima a
areas con produccion
convencional debe ser de
1,5 km (700 ha) y de 3 km
(2800 ha) a cultivos de
OGM y convencionales
sin uso intensivo de
agroguimicos



Ubicaci6n del apiario
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u e
e
d oe
I
ul
u d ou
d O d O
d =10) l=YaY=Y=Y=Y=Y=Y=}
ul
u u u
EEEEEEEEe
ul
EEEEEEEEEEEEEEEEe

. I
u



Miel organica

Trashumantes




Manejo del apiario

s = St

Unidad de manejo

El apiario

Identificacion
individual




Miel organica

Inciso a) Cantidad total de colmenas y/o nucleo que integran el apiario
Inciso b) Identificacion individual de las colmenas,

Inciso c) Fecha de ingreso de las colmenas y/nucleos al apiario. En el
caso de trashumancia, época de traslado y registro de las mismas.
Inciso d) Origen y condiciones de las colmenas y/o nucleos,
comprendiendo:

Apartado I) Lugar de donde provienen

Apartado Il) Método de obtencion, detallando si es:

Subapartado 1) lugar de donde provienen
Subapartado 2) Por compra de terceros
Subapartado 3) Por caza de enjambres
Subapartado 4) Otros




Documentacion

Cantidad de colmenas iniciales

Plan de traba‘jo

Manejo sanitario
Manejo de planta
Crecimiento

Manejo de la cera
Personal a cargo

Manejo de apilarios

Documentacidén de compras y ventas

T
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FEleccidn de genética

Origen de la Unidad de Produccio

por
de

a

su capacidad
adaptacién a la zona, Vy
la resistencia
enfermedades.

Colmenas, , Pueden provenir por

nucleos y L compra a un

paquetes establecimiento

convencional

Condicidn organico: transcurrir

— 12 meses de seguimiento-
1 f1cadora a SENASA)
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Miel organica
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MATERIAL NATURAL

Se autoriza uso de revestimiento o
pintura vegetal
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Miel organica
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100 % cera




Miel organica
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oLuego de la
extraccidn deben
acumular reserwvas

oNo utilizacidn de
jarabes o solo azlcar
organica

oUso de miel organica
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Corona
de miel
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LUGAR:.....cceeeieveveeeiineanes Dato de Clima FECHA...................
(ej. T°- Viento- Rocio)

Especie Abundancia| Floracion | Intensidad de uso Recurso
PA| A[MA|[IF|FP|FF| SA PA MA [ N | P | Otro

Abundancia Floraciéon Intensidad de uso: Recurso
PA: poco abundante IF:Inicio de Floracion SA: sin abejas N: néctar
A: abundante FP: Floracion Plena PA: con pocas abejas P: polen

MA: muy abundante FF: Final de Floracion  MA: con muchas abejas | Otro: resinas- agua
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Septiembre Octubre Noviembre Diciembre Enero Febrero Marzo Abil
10 20 30 40 10 20 30 40 10 20 30 40 10 20 30 40 10 20 30 40 10 20 30 40 10 20 30 40 10 20 30 40
Espinillo 0 20| 25100/ 90| 5 | O
Membrillero de jardin 0 [ 2/ 80)100{100{100( 90| 5 [ O
Lirio 0 | 2| 80)100/100{100] 90 | 80| 70| 10 (O
Sauce 0/ 60(100{60[ 10| O
Ceibo 0 | 80 | 90 | 100{100(90f 90 | 60 [ 30 |20]20]|30{40{30{30]|20] 20 [ 30| 40 [ 30 | 20| 20 | 30 [ 30 [ 30| 20 | 20
Casuarina 0| 50 90| 100| 100) 100j90] 90| O 0] 90[/100] 100f 90| O
Carda 0 [60]90| 50| O
Ligustrina 0 | 90 |100| 90 0
Pata de loro 0 [ 30] 40| 90]90] 80| 60] 60({60{60]50|50|50{50{40| 50| 60| 60| 60| 70[ 70| 70| 70| 70| 70f O
Chilca 0| 25| 70] 100]100( 100] 100] 90 90| 50{ O
Vara de oro 0] 10( 20| 60| 90|100{ 100|{100{ 90| 60| 50f O
120 —e— Acacia caven
100 — = _ —8— Cydonia japonica
[ \ Iris pseudacorus
80 ,
M vt =
60 — —x— Erythrina crista-galli
20 / \/ l \ \ \—_—_-_-\/ —8— Casuarina cuninghamiana
/1 x / AZ/ \_'//\—\_Z /‘7\._/—\-1—\ —+— Eryngium pandanifolium
20 f ; . .
\ —=— Ligustrumsinense
0 - —=— Sagjittaria montevidensis
10 20 30 40 10 20 30 40 10 20 30 40 10 20 30 40 10-|_20 30 40 10 20 30 40 10 20 30 40 Bacchans sa||c|fo||a
Septiembre Octubre Noviembre | Diciembre Enero Febrero Marzo Abril Solidagho chilensis
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PLANTAS LENOSAS NATIVAS DE
INTERES APICOLA
EN LA FLORA DE SANTIAGO DEL
s Y ESTERO

alimentacion artificial invernal

en Distritos de

Andalgala - Catama;a.

} -
Autores:

Noé, Mariano EEA INTA Catamarca

Pérez, Orlando. Centro Regional Catamarca La Rioja. B Manuel O. Palacio - Enrique Roger - Sergio O. Vecchioli
et lian Agencia Extension Rural INTA Andalgala. :

Guia para su réeconocimiento a campo

Edicior es )
Ediciones @ucuumo: oy NSE
CIENCAS FORESTALES == | UWSE
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Miel organica

Se prohibe

Apartado I) La destruccién de abejas en los panales
como método asociado a la recoleccién de los
productos de la colmena

Apartado II) La recoleccién de miel en panales que
contengan crias

Apartado III) Las mutilaciones, como recorte de
alas de las reinas

Apartado IV) La incentivacién de reinas para
anticipar postura

Apartado V) El uso de repelentes quimicos
sintéticos




Miel organica
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e Prevencion de las enfermedades

Manejo integrado Varoosis

* Inspecciones periodicas

 Uso de genética tolerante
* Renovacion de ceray reinas
« Desinfeccion de materiales

 Aislar colmenas enfermas
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Manejo sanitario

OoRelnas con alto comportamiento
higiénico (Programa Mega —PROAPT)

oCepillado de abejas

oPaquetes sanitarios

O
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Miel organica

o Varroasis

o Cuadros zanganeros

o Pisos trampas

o Productos autorizados a base de oxalico,
acético, lactico aceites esenciales




Naturalvar
THYMOL ®
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Oxalico




Hasta 10 % material
convencional

- AUTORIZACION CERTIFICADORA

CERA ORGANICA




Miel organica




Miel organica

e——

Extraccién, procesado y envasado de la
miel

GESTION
CALIDAD
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Extraccién
4
procesado
y envasado

Gran Chaco 4
Resto pais
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UDA DON REMIGIO - Temporada

Categorizacion de Colmenas y Enfermedades

2 1 !2 2 Categarizacidn Tipa |
Categorizacidn -
0%
Colmenas Categorizacion Tipo 11
Cateqarizatidn Tipa 1111 00%
Y Parl | . Logue Americana (LA)
ik Primavera | Enfermedades el
felacia |-
(ra Yesficada (CY)
PRE trafamieno II‘Z%
| Varroa
| POS tratamiento
| Categorizacidn A 2
. t Colmenas Categorizacion Tipo 11 :
] Finde Cateqorizacdn Tipo 1111 0%
|
| 1 Argentin Temporada Loque Americana (LA)
' e s { Enfermedades ogeEmpalf
T felaia |
4 (ra Yesficada (CY)
| * Huesteo en PRE ratamienty T2%
J ; Temporadas |~ Varroa
! [ Largas POS fratamiento 18
ﬁ = i e L
Varroa
ﬁ - Temporads POS tatamienty | 03%
&t - LA {1 A 0o 400 0 600 om0 A0 0o 1000
y s A Sl e s s e+ AT AT ] Y e e
Alimentacion Cosecha de la miel
Alimentacion Energética kg/col 0,0| | Produccion total (kg) ka 375,0
Alimentacian Proteica kg/col 0,0 | Produccion Promedio (kg x colmena)| kg 15,0
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. ¢ E
"Inicio: 2013
"Cantidad de Colmenas: 25
"Produccién: Miel Organica.
"Ubicacidén: Colonia Benitez.Chaco

sDatos-Informacién: Desde hace 7
anos

@ CAMBIO
RURAL

Dpto 1° DE MAYO-Margarita
Belén. Chaco
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MIEL LIBRE DE GLUTEN
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i

oVastas extensionés, - e

oDisponibilidad de tecnologia para el sector dd
alimentos organicos

oDesarrollo del sector de alimentos organicos
en nuestro pais.




Miel organica

o Cultivos genéticamente
modificados

oDeterioro de ambientes
agricolas

o Varroa destructor
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Procesadores de Materias Primas Organicas

— 10 Salas de
extraccion

2 Fraccionadoras

01. Coop. Palmares de Basail Apicola Granjera Horticola Ltda.
02. Asoc. Civil Apicola Charadai.

03. Coop. de Productores Apicolas de Margarita Belén COPAR.
04. Coop. de trabajo Tres Horquetas Ltda.

05. Asoc. de Pequerios Productares Apicolas Delicias.

06. Coop. La Colmena.
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op. Apicola Ganadera La Misky Shumaj.
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Miel organica

EXPORTADOR

= Senasa

RED DE ORGANIZACIONES Equipo técnico w [
APICOLAS DEL CHACO provincial

-
Ministerio de Ministerio de .. - \
& Ambiente y Desarrollo Produccién, K. C HACO
Territorial Sostenible Industria y Empleo - . . Secretarfa de Agricultura, Ministerio de Economia
Chaco Gobierno de todos Chaco Gobierno de todos ~

SObhierno de todo
Gobierno de todos Ganaderia y Pesca Argentina

|



Miel organica

ANO 5\&3 2%3%
2000 . Consolidacién : Actualidad

G ©F g5 @ BEE fss g
10mil +97 620/1100 - .. 8

Colmenas  Productores Tambores de @' 123 Marcas
Apicolas Miel Organica Bredliickaras Fraccionadas
Certificada Organicos

|
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MIELORGANICA

|
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R N E N° 06000679
RNPA N° 06003289

: / ORGANICO
MIEL ORGANICA / CERTIFICADD.

LIBRE DE GLUTEN

. S CONSERVAR EN LUGAR
Cadigo de Barras <« ContenidoNeto 500 G, Industria Argentina FRESED Y SECO.
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» ) WAYRA

Comnriae Ao del Mote Argonlane

Los miembros del Consorcio son familias campesinas vy
pequefos productores que en su mayoria viven en zonas de
monte nativo en la eco-regién del Gran Chaco Americano.

Mercado del Comercio Justo y consumidores responsables

Objetivo es

Consolidar la produccién apicola organica en la estructura productiva
campesina, desplazando otras actividades no sustentables como la produccion
de carbdn vegetal y contribuyendo a mejorar la realidad social, econdmica y

ambiental de la comunidad




: Miel organica

( QLAP!,T"’C\C} W Co lOﬁ\fLO

De 1onos rojizos con aroma a frutos
maduros, esta miel se obliene a panir de las
flores de Quebracho Colorado, un drbol de
gran valor para el ecosistema de |a region
de madera rojiza y alta resistencia
Recomendamos usar esta miel para
preparar y combinar comidas agriduices

Se obliene de una diversa gama de flores y
vegetaadn caracter(stica del monte
argentin, entre otros. Chafiar, Algarrobo
bianco y colorado, Garabato, Sacha meldn y
Tuna. De sabor intenso y nromatco 36
“aconseja consumir acompafiado de quesos
- duros.

Ministerio de Economia
Argentina

~ Instituto Nacional de Secretaria de Agricultura,
=== Tecnologia Agrop ia Ganaderia y Pesca
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Mieles monofloras

Determinacion de granos de polen

ACETOLISIS
(Erdtman, 1943; Gadbin, 1979)

T



Mieles monofloras

ACETOLISIS

Eliminacion del contenido de grano de polen

Limpieza de la exina
Tamano

Ornamentacion

Forma



Mieles monofloras

ANALISIS POLINICO

proporcion de granos de polen de
una sp.

frecuencia de polen de cada
especie (espectro polinico)




Mieles monofloras

La especie en cuestion representa mas del 45 %
del espectro polinico

Eucalyptus: 70%

Alfalfa: 20 %

Citrus 25%
Lotus: 20 %.

Melilotus: 20 %.

Miel de tréboles: Melilotus, Medicago, Lotus,

Ii Trifolium, valor minimo de 45 %.



Miel monoflora

Peso sedimento de la miel centrifugada

NUmero de granos de polen

NUmero de granos de polen/unidad de peso

ORIENTATIVO

(Maurizio 1939):
COMPLETO

T



Mieles monofloras

Exina

Intina

Citoplasma

Grano de polen




Mieles monofloras

GRAIN OF POLLEN

pore

nucleoli

thickening of
cellulose
intine
ESPOROPOLENINA
(NEXINA Y SEXINA)
wwwLinfFovisual.info
CELULOSA
CAPA CONTINUA ESCULTURA VARIADA

” iCTADA POR LA ACETOLISIS



Mieles monofloras

SECCION DE UN

PALMERA
DISTINTOS TIPOS :
DE GRANOS DE POLEN
GRAMINEA
GIRASOL
GRANO DE POLEN
NUCLEO VEGETATIVO

° FROTOFLASMA

CALABAZA SO <

ENVOLTURA EXTERNA
(EXINA

NUCLED GENERATIVO

- QUE FECUNDARA EL OVULO
ENVOLTURA INTERNA FARA QUE SE TRANSFORME
(INTINA) EN SEMILLA




Mieles monofloras

nucleo
vegetativo

apertura = eticulo endoplasmatico

-



monofiora

espinulas éfw‘} <. !\‘
espinas 5, e ®
verrugas

gemas

baculos capitados

baculos clavulados

granulos



Mieles monofloras

1 Elementos esculturales ausentes
2Superficie lisa LEVIGADA
2’Superficie con depresiones
3 Depresiones menores o = 1lum FOVEOLADA
3’ Depresiones alargadas FOSULADA
1’ Elementos esculturales presentes
4-menores 0 =1 um
ESCABRADA (aspero)
4’ —mayores 0 =1 um
5-Elementos alargados.
6-Irregularmente distribuidos RUGULADA
6’-Mas o menos regularmente distribuidos
7-aproximadamente paralelos ESTRIADA
7’-formando reticulo RETICULADA
5’ elementos NO alargados
8-Elementos esculturales con extremo agudo
EQUINADA (> 3um), EQUINULADA (< 3um)
8-Elementos sin extremo agudo




Miel monoflora
- = e\

Vista po
Perprolato P/E=2 Vista ecuatorial
prolato P/E=2-1,33 (el eje polar > eje ecuatorial)
subprolato P/E= 1,33-1,14
prolato-esferoidal P/E=1,14-1,00
esferoidal P/E=1
oblato-esferoidal P/E=1,00-0,88
suboblato P/E=0,88-0,75
oblato P/E=0,75-0,50

_ ﬁeroblatos P/E= 0,50



Mieles monofloras

Zonas adelgazadas de la exina

 permitir la salida del tubo polinico
 permitir el acomodamiento del contenido polinico

COLPOS

(alargadas)

POROS

(circular) s
Polen polipantoporado Polen trizonocolporado

T



Miel monoflora

SIONO®

monolete trilete
@ e¥s

u vesiculado, sacado inaperturado
DO GO

monocolpado monoporado

O O

@Ipudu triporado tricolporado
M O OO
zonocolpado zonoporado zonocolporado

O
_ sincolpado pantoporado fenestrado



Mieles monofloras

COMPUESTAS

todas tricolporadas, con tectum, intrincado sistema de
columelas

equinados equinolofados




Miel monoflora

CRUCIFERAS: todas tricolpadas




Mieles monofloras

LEGUMINOSAS todos tricolporados

Trifolium repens (trebol blanco)

Trifolium pratense (trébol rojo)

Melilotus sp. (melilotus)

Medicago sativa (alfalfa)

Exina punteada (alfalfa)

Exina reticulada (trébol rojo)



Mieles monofloras

BORAGINACEAS

Echium plantagineum (flor morada)

Semitectado, microreticulo,subisopolar

MYRTACEAS
Eucaliptus sp.

Tres colporos unidos en los polos




Mieles monofloras

RUTACEAS
Citrus sp.

Forma: esferoidal

Amb: circular
Aberturas: tetracolporados, ecuatorial, lalongada

Ornamentacion: reticulada




Mieles monofloras

PROTOCOLOS

150 gr miel

Superior, media, inferior de tambor
Homogeneizar

Tres frascos identificados

Toma de muestras

Muestras Miel liquida o licueficar
Para acetolisis

Disolver 10 gr miel en 10 ml de agua
destilada

_ Pobres en polen, duplicar la cantidad



Mieles monofloras
Acetolisis

Mezcla acetolitica : 9 anhidrido acético : 1 acido sulfarico

NoO poner en contacto con agua

1. Acido acético - Centrifugacion

2. Mezcla acetolitica— Bano Maria - Centrigfugacion
3. Acido acetico — Centrifugacion

4. Enjuague

5. Agregado glicerina

T



Mieles monofloras

Analisis microscopico

.-Determinacion de las clases de frecuencia:
Contar 200-300 granos de polen.
Si el espectro de pocas especies, 200 granos.

Polen predominante

Polen secundario
Polen de menor importancia

Polen traza

T



Mieles monofloras

-Conteos expresados en porcentajes: .
es permitida solo si se cuentan 1200 granos de polen.
Los conteos pueden ser realizados de dos montajes (preparados

separadamente) provenientes de la misma miel.




Mieles monofloras

-Analisis cuantitativo:

centrifugar, usar sedimento y camara de Newbauer.




Mieles monofloras

Miel de trébol

Cristaliza pocos meses después de la cosecha.

Es una miel clara.

Sabor delicado con una nota gque recuerda
a leche condensada.

Miel para cualquier uso
;.
&

colour: very light




Mieles monofloras

Miel de lima

Cristaliza lentamente con cristales grandes.

Tiene una fragancia a menta caracteristica.

Miel para mesa

colour: from light
amber to ivory

N




Mieles monofloras

Miel de girasol

Cristaliza rapidamente con cristales dificiles de disolver.
Tiene una fragancia a cera o mermelada de duraznos.

Tienen un sabor levemente “grasoso’.

Uso para mesa y la industria.



http://images.google.com.ar/imgres?imgurl=http://jardin-mundani.info/compositae/girasol.jpg&imgrefurl=http://www.elforodetodos.net/modules.php?name=Forums&file=viewtopic&p=26335&sid=882cb161d9d90cb1b0c4034d60f725bc&h=450&w=600&sz=50&hl=es&start=3&sig2=e-QmAApP14ojrT15iC-iiQ&tbnid=whfZyzB751_P-M:&tbnh=101&tbnw=135&ei=Hs1ERsbaCYGyhAS7guC-Cw&prev=/images?q=girasol&gbv=2&svnum=10&hl=es&sa=G

Mieles monofloras

Miel de alfalfa
Cristaliza pocos meses después de la cosecha.

Tiene una fragancia suave y sabor delicado y frutal.

/

Tienen un aroma a vino nuevo.

Es una miel neutral que se adapta a
distintos usos.

colour: from amber fo beige



Mieles monofloras
Miel de citrus

Cristaliza pocos meses despues de la cosecha. Tiene una
fragancia intensa y asemeja la floracion de naranjos (azahar)

Su sabor, también intenso es intermedio
entre la flory el fruto.

Es una de las mieles mas apreciadas para
mesa. miel neutral que se adapta a distintos

USOS. «
.."V'\'




Mieles monofloras

Miel de eucalyptus

Cristaliza rapidamente con consistencia Compacta.
Su fragancia intensa es Caracteristica.

Su sabor es mas refinado.

Es apreciada como miel de mesa (sabor
Intenso).

colour: from light amber to greyish Beige



Mieles monofloras

Miel de mielada (honeydew)

Es liguida pero con el tiempo puede cristalizar.

Tienen una fragancia vegetal a frutas secas o mermelada.

Su sabor menos dulce que la miel es
levemente salado y recuerda al
ciruelo o malta.




Mieles monofloras
Miel de acacia

Es siempre liquida. o

Tienen una Fragancia delicada y sabor a .
vainilla dulce. =

Es una miel delicada de uso para endulzante.

colour: very light, almost transparent
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Indicaciones Geograficas (IG) y Denominaciones de Origen (DO)

e proteger la calidad del producto y

* brindar a los consumidores mayor y mejor informacion sobre los métodos de
produccion el origen del producto.

 promover el desarrollo en el medio rural posibilitando a los productores un mejor
acceso al mercado, la proteccion del medio ambiente y la sostenibilidad en el uso
de los factores de produccion

* redistribucion del valor agregado a lo largo de la cadena de la produccion.

En Argentina, el Régimen Legal de las Indicaciones Geogrdficas y Denominaciones de
Origen de Productos Agricolas y Alimentarios esta constituido por la Ley N2 25.380 y
su modificatoria Ley N 25.966, Decreto Reglamentario N° 556/2009 emitido por el
Poder Ejecutivo Nacional.

Resolucion 13/2021




1G - DO

Ley N@ 25.380

ARTICULO 2° — A los efectos de esta ley se entiende por:

a) Indicacion geografica: aquella que identifica un producto como originario,
del territorio de un pais, o de una region o localidad de ese territorio, cuando
determinada calidad u otras caracteristicas del producto sean atribuibles
fundamentalmente a su origen geografico. (Inciso sustituido por art. 2° de
la Ley N° 25.966 B.O. 21/12/2004).

b) Denominacion de Origen: El nombre de una region, provincia, departamento,
distrito, localidad o de un area del territorio nacional debidamente registrada
gue sirve para designar un producto originario de ellos y cuyas cualidades o
caracteristicas se deban exclusiva o esencialmente al medio geografico,
comprendidos los factores naturales y los factores humanos.



https://www.argentina.gob.ar/normativa/nacional/ley-25966-2004-102149
https://www.argentina.gob.ar/normativa/nacional/ley-25966-2004-102149
https://www.argentina.gob.ar/normativa/nacional/ley-25966-2004-102149

PRIMERA MIEL DEL PAIS

Y PRIMER PRODUCTO
TUCUMANO EN RECIBIR
EL SELLO DE INDICACION
GEOGRAFICA (IG).

ov

Se trata de una miel de abeja, con atributos
Unicos, que se caracteriza por su:

FS; Color claro
%%} Aroma floral débil
«5% Ligera nota acida

&%‘ Dulzor débil a moderado

— AP
Secretaria de Estado de (I‘\\‘. Tucu

Desarrollo Productivo

,Jﬂ

MIEL DE AZAHAR DE
LIMON DE TUCUMAN




Revisa os ingredientes-
Tiene que teper s6\°




Nuevo Reconocimiento de
Indicaciéon Geogrdfica

la Miel de
Flores de Atamisqui
o ES UNICA:

& N

FLORES DE
ATAMISQUI

IG Miel de
Flores de Atamisqui

:Qué la diferencia de otras mieles?

Tiene un inté@nsoyreeohocible aroma a la
florde atamisqui.

J/~ Su sabor.presenta ausencia de acido,
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