MODALIDAD DE TRABAJO
2023

La asignatura Calidad y tecnologia de miel y otros productos de la
colmena consiste en clases tedricas y clases practicas. Contaremos con
17 encuentros presenciales semanales, durante los dias miércoles a
partir de las 9 hs. y hasta las 16 hs. Trabajaremos en el espacio Calidad y
tecnologia de miel y otros productos de la colmena en la plataforma
Moodle en el cual se subira el material que se vera durante la teoria y —
las guias de los trabajos practicos, al mismo tiempo que se utilizara la
misma para subir informacion que hacen al dictado de la cursada.

Organizacion de la plataforma

En la plataforma encontraran la asignatura organizada en 5 Médulos.

Al inicio de cada mddulo encontrardn las unidades con los temas que se desarrollan en el
mismo. Desde ahi (cliqueando en las carpetas) podrdn acceder a material escrito de cada
uno de los temas del Mddulo. También podran acceder a los pdf de las clases, previo a su
desarrollo, lo que puede serles de utilidad para imprimir y tomar notas en las clases.

En el material encontraran links que les permiten acceder a material adicional de
importancia para el curso.

Cada dos clases, seran evaluados los contenidos mediante actividades que referiran a los
temas dictados en los médulos respectivos (actividades de evaluacidn). Durante la cursada,
tendran que aprobar todas las actividades de evaluaciéon en la instancia inicial o su
recuperatorio.

Sistema de evaluacion

El sistema de evaluacidon consiste en:

- 6actividades de evaluacion durante toda la cursada. La nota de cada actividad se cargara
en el sistema SIU Guarani y correspondera a un 5 % de la nota global. (Total actividades
de evaluacion = 30%).

- En cada actividad de evaluacién se incluirdn todos los temas (tedricos y practicos)
desarrollados en el lapso entre dos evaluaciones. Las actividades podran recuperarse en
la semana siguiente. Los mismos se distribuirdn segin el CRONOGRAMA 2023.

- Seimplementaran dos examenes parciales que contribuirdn a la nota global en un 60 %.
Los mismos se distribuiran segln el cronograma propuesto. (la nota se visualizara en el
SIv)

- Seincluye unainstancia de evaluacién actitudinal, con un valor del 10 % de la calificacién
global que involucra la participacién en las clases y plataforma.

- De acuerdo a la normativa vigente deberd obtener una nota igual o superior a 7 en la
calificacion global para promocionar la materia.
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https://campus.mdp.edu.ar/agrarias/pluginfile.php/3401/mod_label/intro/MODALIDAD%20DE%20TRABAJO.pdf?time=1594915445338

Detalle:

Actividades de evaluacién 30%
Parciales 60 %
Actitudinal 10%
TOTAL 100 %

Sistema de promocién: El
Calificacion global 100 %

curso de Apicultura serd SIN evaluacidn post cursada,
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