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Monitoreo de Precios de la Miel — abril 2024

Miel Fraccionada - Precio Promedio Ponderado
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Marco Regulatorio

Normativas en el campo:

» Obligatorio:
- CAA Mercosur-GMC-Res 15/94 identidad y calidad

- Codex 12-1981 Descripcion
- Res SENASA 220/95 Establecimientos extraccion, acopiador y fraccionado

- Res SENASA 233/98
Obligatoriedad implementacién de BPM para industrias procesadora de alimentos.

- Res. Mercosur N°15/94
*Define el producto y establece las caracteristicas y parametros de calidad

- Res. Mercosur N° 80/96
Calidad materias primas
BPM y Cond. higiénico-sanitarias de establecimiento, personal, equipos, almacenamiento y transporte
Control de procesos de produccion
Documentacion
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Marco Regulatorio

» Voluntario:
(Aplicables a todas las etapas de produccion)

- HACCP

El producto puede diferenciarse por:

 Caracteristicas intrinsecas del producto
» Packaging, muy importante en el fraccionamiento (Concursos)
» Constancia y uniformidad en la produccion

Ministerio de Educacion,
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Marco Regulatorio

CAA

- Capitulo Il
CONDICIONES GENERALES DE LAS FABRICAS Y COMERCIOS DE ALIMENTOS

Normas de caracter especial
ESTABLECIMIENTOS DE MIEL Y DERIVADOS Articulo 113 Fraccionamiento de la
miel para su venta al detalle

Anexo |: Trazabilidad de la miel
Anexo llI: Planilla de registro de movimientos para sala de fraccionamiento.

- Capitulo IV
Criterios generales de envases y equipamientos alimentarios en contacto
con alimentos.
- Capitulo X
Alimentos azucarados. Art. 782-783
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= UNIVERSIDAD NACIONAL é Ministerio de Educacic’)n.
.................................... Presidencia de la Nacién

FACULTAD de CIENCIAS AGRARIAS




FACULTAD

Marco Regulatorio

Res. Senasa N° 220/95 ------ 870/06
*Habilitacion, fizacalizacion y funcionamento de salas de extraccion y fraccionamento,
acopiadores y deposito de miel.
*Condiciones del personal.
«Condiciones edilicias (disefio y ubicacion).
«Condiciones higiénico sanitarias.

Res. Senasa N° 283/01
*Creacion del RENAPA.

Res. Senasa 186-03
*Trazabilidad y medidas correctivas.
Res. SAGPYA N° 121/98
-Caracteristicas de envases destinados a exportacion.
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Q‘&ﬂTOSdR
PROTOCOLO DE CALIDAD PARA LA MIEL FRACCIONADA ( INTI-SAGPyA, 2007) < )j' A '”@L
> at O
(Res. SAGPYA N° 147/07) define y describe los atributos de calidad Sello %%\‘@ S
“Alimentos Argentinos-Una eleccion Natural”. “ecign No o

Tendencia relacionado con el incremento de la venta de productos naturales y sanos, beneficiosos para la salud

muestran un importante signo de crecimiento en todo el pais.
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Marco Regulatorio

Comision Nacional de Promocion de exportacion de miel fraccionada

Resolucion SAGPVA 56/07

Ministerio de Agricultura, Ganaderia y Pesca (ex Agroindustria) y 24 empresas

fraccionadoras

N UNIVERSIDAD NACIONAL
%) de MAR DEL PLATA

&

Ministerio de Educacion,
Cultura, Ciencia y Tecnologia

Presidencia de la Nacion




FACULTAD

Resolucion 153/2017

El Ministerio de Agroindustria de la Nacion, a través de la Res 153/17, cred la Comision Nacional de

Promocion de la Exportacion de Miel Fraccionada para el mercado interno y la exportacion.
Subsecretaria de Alimentos y Bebidas - Secretaria de Agregado de Valor.

B ks
¥y Argentina

21-06-2017

Para incentivar la agregacion de valor en la miel

Promocién Comercial

Herramientas De Se creod la Comision de Promocion de Miel Fraccionada

Agregado De Valor

Se fi se ha venido realizando desde hace poco més de un aiio con las empresas fraccionadoras de

Cadenas De Valor De
Alimentos Y Bebidas
El Ministerio de Agroindustria de la Nacién, a través de Resolucién 153/2017, creé la Comision Nacional de Promocién de la

Seguridad Alimentaria Exportacion de Miel Fraccionada para el mercado interno y la exportacion. Se encontrara bajo la 6rbita de la Subsecretaria de

Alimentos y Bebidas, perteneciente a la Secretaria de Agregado de Valor.
Valoremos Los

http://www.alimentosargentinos.gob.ar/HomeAlimentos/Noticias/nota/888/se-creo-la-comision-de-promocion-de-
miel-fraccionada

P
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Principales funciones

» Impulsar la incorporacion de valor diferencial en miel fraccionada

> Desarrollar un conjunto de actividades diferentes a las que desarrollan individualmente con objetivos

previamente definidos
> Elaboracion de un plan estratégico de promocion de miel fraccionada
> Promover la diferenciacion del producto en los canales de comercializacion y en los mercados destino

> Difundir las caracteristicas de valoracion de este alimento en las distintas ferias y eventos

internacionales

> Administrar recursos tales como: identidad comercial diferenciadora, relaciones con los poderes
publicos, acceso al conocimiento y capacitacion, a la logistica, a minimizar riesgos economicos y juridicos.

de MAR DEL PLATA Cultura, Ciencia y Tecnologia
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- Alimentos Naturales S.A. Buenos Aires, Cor S, Chaco, Rio Negro,

- Alimentos Tres Arroyos S.A. Mendoza, La Pa » Drmosa, Santa Fe

- Consorcio Apicola del Chaco 7

- Cooperativa de Agua Potable y Otros Servicios
Publicos de Doblas Limitada

- Cooperativa Agropecuaria y de Electricidad
Monte Caseros Limitada

- Cooperativa Agroapicola Pilar Coaapi Limitada

- Federacion de Centros Juveniles Agrarios
Cooperativistas Zona Sancor

- Federacion de Cooperativas Apicolas de Entre
Rios Limitada (FECAER)

- Gruas San Blas S.A., Miel Bioway S.R.L.

- Miel Ceta S.R.L.M

- Miel Rio Negro de Carlos Hugo Levin

- Mieles Cor Pam S.R.L.

- Rojas Gustavo Daniel b

- 'V M Tittarelli S.A. Distintas Provincias estan representadas por

las empresas que conforman la Comision
Nacional para la Promocion de la Exportacion
de Miel Fraccionada

Regiones Apicolas argentinas
B Region da la Salva Misioners
W0 Regidn dal Nante o Chaguefis
I Regidn de las Yusgas
S0 Region dal Espinal
R Region da 12 Puna
Renion del Transhumanig
B Reglion Dele ¢ (slas
Region da las Pampes
fegion Paragdnica
B Region de los Bosgues
!- : Andi no-Patagdnicos
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Produccion primaria

|1

Extraccion
l FLUJO
T DE MERCADO
DE MERCADO
Distribucion

Consumo

Buena articulacion, generando un flujo de informacion en contracorriente a la de
produccion, para lograr eficiencia y competitividad en cada etapa de la cadena
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Tipo de Miel a Fraccionar Miel Polifloral

- Origen Miel Monofloral

- Liquida
* Estado Fisico
. Manejo Miel Organica

- Crema

Miel organica Miel crema Miel monofloral

Ministerio de Educacion,
Cultura, Ciencia y Tecnologia
Presidencia de la Nacion
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Procesos Fisicos

Cristalizacion

La glucosa toma la forma un cristal (estructura ordenada y precisa)
La glucosa espontaneamente precipita fuera de la solucion sobresaturada
(glucosa monohidratada) liberando agua.

| El agua ahora disponible aumenta el contenido de humedad en algunas partes |
| del envase volviendose mas susceptibles a la fermentacion. :
| El agua libre queda disponible para favorecer el desarrollo de mohos y
|

levaduras. |

Ministerio de Educacion,
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Procesos Fisicos

La cristalizacion puede ser

« Natural (estructura tosca, con granulos irregulares)

* Induciday controlada (estructura fina de consistencia untuosa)
Como punto de partida pequeias particulas (nucleos de cristalizacion)

La cristalizacion fina puede desarrollarse:

» Directamente en el producto envasado.

* En tanques almacenados (que al momento de fraccionado se calienta 28-30°C,
ablandamiento parcial, sin fusion).

* En tanque en continua agitacion a 20°C varias horas para luego envasarse. Desventaja:
los cristales tienden a precipitar - separacion de fases-.

« Sistema Cerrado de enfriamiento combinado con raspado (es rapido y eficiente)

Ministerio de Educacion,
Cultura, Ciencia y Tecnologia
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Cristalizacion

Factores que influyen

Temperaturas

Impurezas y burbujas

HR y humedad de la miel

Tipo de envases

Caracteristicas intrinsecas (Concentracion de glucosa, minerales y acidos)

Problemas de cristalizacion

- Contenido de humedad.:
Baja:
- Formacion de cristales transversales, de estructura solida
- Afloramientos blanquecinos (deshidratacion de Glucosa)
Alta:
- Dificultad para formar cristales.

Ministerio de Educacion,
Cultura, Ciencia y Tecnologia
Presidencia de la Nacion
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Tipos de Miel

Miel Crema

Requiere etapas adicionales de procesamiento:

« Siembra de cristales (nucleos)

« Roturado, Filtrado

« Agitado (se realiza un mezclado continuo a 24-28°C, temperatura que no llega a
disolver los cristales sembrados).

« Homogeneizado (se usa cuando la miel cristalizé en tanque, separa los cristales
entre si previo al envasado).

Ministerio de Educacion,
Cultura, Ciencia y Tecnologia
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Tipos de Miel

Miel Crema

Metodo Dyce

Contar con nucleos iniciadores de cristalizacidon obtenidos
mediante: Enfriado, Secado y Molido de la miel

- La siembra 5-10% 1-2 hs

- Envasado

- Almacenado a 4°C x 12 hs-24 hs impidiendo g asciendan las
burbujas a la superficie que pueden confundirse con mohos

10-15 dias completamente cristalizada — 14°C

M, UNIVERSIDAD NACIONAL Ministerio de Educacién,
) Cultura, Ciencia y Tecnologia
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Tipos de Miel

Miel Liquida

La miel liquida tiene una tendencia a cristalizar pero la mayoria
de los mercados requieren miel liquida.

Preparacion

a 40-50°C
Poco antes de la venta (antes o despues del envasado)

Desventajas de la fusion:

* Los cristales gruesos requieren mucha energia
 El calentamiento a T° elevada promueve la degradacion del producto

Cultura, Ciencia y Tecnologia
Presidencia de la Nacion

22\ UNIVERSIDAD NACIONAL é Ministerio de Educacion,




FACULTAD

Miel Liquida

Técnica de disolucion de cristales

Tanque de miel parcialmente fundida (en C. Caliente)
v

Tanque calefactor (se mezcla y se funde por completo)

v

Filtracion (elimina impurezas, sin eliminar part. microscopicas)
Por presion o uso de adyuvantes de filtracion

v
Pasteurizacion (78°C/5-7’)
v
Filtracion (miel liquida, limpia, brillosa)
v
Enfriamiento por placas (a temperatura de envasado: 57-35°C)

v

Envasado
v

Enfriamiento rapido y conservacion a 0°C por 5 semanas

N UNIVERSIDAD NACIONAL Ministerio de Educacién,
de MAR DEL PLATA Cultura, Ciencia y Tecnologia
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Miel Liquida

Etapas posteriores a la pasteurizacion arriesgan el
estado liquido:

- Movimientos:
» Mezclado
» Turbulencias
» Escurrido
* Vibraciones

- Inconvenientes:
* Ruptura de envasadora
* Encapsulamiento de aire
* Polvo en envases.

&
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DIAGRAMA DE FLUJO
1. RECEPCION Y DEPOSITO TAMBORES

3. BOMBEO

Filtrado
Pasteurizado

4, DECANTADO Homogeneizado

5. ENVASADO Y ETIQUETADO

T _
s o o
(T

W b/ 1 Y ]
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Al momento de recepcion de tambores:

Analisis

+» Caracteristicas sensoriales: Color

% Madurez : Cont. H° - Det. Azlucares (F/G) - Glucosa comercial

*» Cenizas: Conductividad eléctrica

+» Deterioro: -HMF - Diastasa - Acidez

% Caracteristicas microbiolbégicas: - Hongos y levaduras - Coliformes
- Salmonella

% Origen botanico: - Analisis polinico

) de MAR DEL PLATA Cultura, Ciencia y Tecnologia
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Después del fraccionamiento

Analisis

*HMF
Diastasa
*Microbioldgicos Hongos y Levaduras

e\ UNIVERSIDAD NACIONAL Ministerio de Educacién,
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( . )
Almacenamiento de
tambores
\_ Y,

Debe realizarse:

» En locales cerrados, frescos (<20°C) y ventilados (HR<70%),
libres de olores, protegidos de las radiaciones solares y del
agua.

« Evitar golpearlos en su traslado

» Limpieza antes de su apertura

Ministerio de Educacion,
Cultura, Ciencia y Tecnologia
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[ Calentamiento ]

Obijetivo:
- Disminuir la viscosidad.
- Reducir el tamafo de cristales 0 eliminarlos.
- Concentrar el producto.

- Lograr estabilidad del producto (fisica).

Para Tambores de miel a granel que debe ser fundida, se usan camaras con
circulacion de aire caliente 6 B.M. (T° entre 35-50°)
O serpentinas de contacto directo

Ty T° relacionado con el tipo de miel y la capacidad del recipiente

N UNIVERSIDAD NACIONAL é Ministerio de Educacion,

3 de MAR DEL PLATA Cultura, Ciencia y Tecnologia

5/ FACULTAD  CIENCIAS AGRARiAS Presidencia de la Nacién




FACULTAD

Etapas de Fraccionamiento

Licuado

@intos sistemas:

% En sala térmica a T° adecuada (licuar sin afectar caracteristicas sensoriales)
% Traspaso mediante bombas de vacio a decantadores, filtrando previamente.
2. Proceso Rapido:

1. Proceso lento:

Etapa de Derretimiento:

% Calentamiento de pequefas cantidades a T° preestablecidas,

% Filtrado y enfriado inmediatamente en un sistema cerrado, (que reduce
la pérdida de sustancias volatiles y elementos termolabiles). No produce
degradacion de azucares (no aumenta HMF)

3 de MAR DEL PLATA Cultura, Ciencia y Tecnologia
FACULTAD d- CIENCIAS AGRARIAS *J Presidencia de la Nacion
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Etapas de Fraccionamiento

[ Bombeo } Forma de hacer fluir la miel durante el fraccionado.

Deben:

- Estar ubicadas en un lugar de facil acceso para limpieza y mantenimiento
- Ser de un material de grado alimentario
- Evitar el batido para no generar microburbujas

Caferias de transporte:

-De extremos desmontables para facilitar limpieza y destapado
-Sin angulos rectos

Ministerio de Educacion,
Cultura, Ciencia y Tecnologia
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Filtracidn ‘\ |
Se retiran | e

la miel.
Se realiza
No necesita

Deben tener:
Amplia superficie de filtra
*Aplicacion en inmersion (
Porosidad de 0,1-0,2 mm.
presion y hay riesgos de ret

Tipos de Filtros:

-Malla Metélica.
-Red Plastica pueden quedar “puntos negros” y burbujas de aire.

[ Decantado } Opcional

Ministerio de Educacion,
Cultura, Ciencia y Tecnologia
Presidencia de la Nacion
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Pasteuriz

Diapositiva 21

Objetivo:

Lograr estabilidad del rar las caracteristicas

sensoriales y el conte

Proceso en el g
termico (77-789

* Finalizada esta e
fraccionado.

El proceso final dura 20 hrs. aprox.

i) de MARDEL PLATA Cultura, Ciencia y Tecnologia
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r

N
Envasado

Puntos imy
- Naturalez
- No produc
- El envase
(ej. Polietile
- Ser resist
- Con cierrt
- Higiénico:

s

{ UNIVERSIDAD NACIONAL
ae AL
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Se inicia finaliz
mecanicos o |

A !!}g uraleza acida).

bor u olor extrano.

&

h®nedad al exterior

| vaciado.
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Etapas de Fraccionamiento

Vida util

Varia segun tipo de envase:

- Vidrio: 2 afios
- Plastico con tapa a rosca: 1 aio
- Plastico con tapa termosellada: 6 meses

‘_ UNIVERSIDAD NACIONAL Ministerio de Educacién,
f “g de MAR DEL PLATA Cultura, Ciencia y Tecnologia
o Presidencia de la Nacién
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Etapas de Fraccionamiento

Rotulado y Etiquetado

RNE Denominacién: MIEL denominacion y marca
Registro Nacional de : i ..
Establecimiento Contenidos Netos sélida (Kg), liquida (L o cm3)
El RNE forma parte de la o .
identificacién de origen. Identificacion de Origen
Datos del elaborador,
fraccionador o titular de
marca, pais de origen y
nimero de registro.

Lote

Ingredientes

Fecha de Vencimiento
RNPA Informacion Nutricional

Registro Nacional
de Producto Alimenticio No suministrar a niiios menores de 1 aiio

li:ara tener en cuenta:

Como elegir una buena miel

de MAR DEL PLATA Cultura, Ciencia y Tecnologia
""""""""""""""""""" Presidencia de la Nacion
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Internacional

La UE obligara a especificar paises de origen y porcentajes en el
etiquetado de la miel

(® 3 meses atras Portal Apicola

_//)/////// // -

2
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:

Etiquetado actual
UNIVERSIDAD NACIONAL Ministerio de Educacién,
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Etapas de Fraccionamiento

[Conservacién }

Lugar fresco, HR <60-65%

Temperaturas frias (10°C) previenen

Temperaturas moderadas (10-21°C) permiten
Temperaturas altas (21-27°C) disminuyen, pero degradan la miel.

Temperaturas muy altas ( >27°C) previenen pero favorecen la fermentacion

[ Comercializacion J

* Debe protegerse de la radiacion solar (accion negativa sobre enzima glucoxidasa
responsable de la actividad antibiotica)

» A temperaturas adecuadas

* No estar a la intemperie

) de MAR DEL PLATA Cultura, Ciencia y Tecnologia
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PERSPECTIVA

Posibilidades de mejorar su insercion internacional y
posicionarse en un segmento de mercado que
adquieren productos con valor agregado y
reconocidos por su calidad.

Ministerio de Educacion,
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SENASA Ne1221

B
.
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Sala Pequena de
Fraccionamiento
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L inea de fraccionamiento ......-
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Homogeneizadores o
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Envasadoras
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Tapadora sues.

Cultura, Ciencia y Tecnologia
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